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LA RESTAURATION « SPECIALE FETES » 

 
31 Décembre 2010 

 
SUR SON 31 

SPAGHETTI BAR 
à 20h30 

 
MENU REVEILLON 2010 
Menu à 31 € ttc /  46 CHF 

 
Hors boisson 

 
 

Pas de réservation 

Un cadre de Charme 
LA MERE MARIE  

à 20h30 
 

MENU REVEILLON 2010 
Menu « tradition » en fête à 59 € ttc 

Hors boisson 
F O R F A I T  S P E C I A L 

(menu 59 €+ 54 € d’entrée avec cocktail 
magique)  

= 113 €  / 166 CHF 
60 places maximum 

Réservation conseillée avec 100 % du 
règlement entrée + restaurant 

 
 
 

Petite terrine de la Mer 
 

**** 
 

Les Norvégiennes  
Crevettes papillon & saumon fumé  
Petits légumes au sel de Guérande 

 
Ou 

 
Les Landaises 

Crème de foie gras de canard des Landes 
 

Ou 
 

Les Bressanes 
Champignons d’automne  

Suprême de volaille fermière 
 

**** 
 

L’Epilogue 
La Gourmandise De L’An Neuf 

 
 
 

 
 

Amuse-bouche 
 

**** 
 

Salade gourmande terre & mer 
Foie gras, magret fumé, gambas, saumon fumé, mesclun 

 
**** 

Chapon braisé à l’ancienne 
Pommes duchesse & fricassée de légumes 

 
**** 

 
Trilogie affinée de nos montagnes  

et son mesclun  
 
 

**** 
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Spectacle « cabaret » DIVINO SHOW 
LE DIVINO – dîner spectacle 

à 20h30 
MENU REVEILLON 2010 

Menu festif à 62 € 
Hors boisson 

F O R F A I T  S P E C I A L   
(menu 62 €+ 54 € d’Entrée avec cocktail 

magique) = 116 € / 171 CHF 
150 places maximum 

Réservation conseillée avec 100 % du 
règlement entrée + restaurant 

La Féerie des Iles 
LA VILLA 
à 20h30 

MENU REVEILLON 2010 
Menu à 45 € 

F O R F A I T  S P E C I A L   
 (menu 45 €+ 54 € d’Entrée avec cocktail 

magique) =  99 € / 146 CHF 
Hors boisson 

110 places maximum 
Réservation conseillée avec 100 % du 

règlement entrée + restaurant 

Les Mille et une NUITS 
LE LOUNGE 

à 20h30 
MENU REVEILLON 2010 

Menu « Les délices de Marrakech» à 39 € 
F O R F A I T  S P E C I A L   

 (menu 39 €+ 54 € d’Entrée avec cocktail 
magique ) = 93 € / 137 CHF 

Hors boisson 
90 places maximum 

Réservation conseillée avec 100 % du 
règlement entrée + restaurant 

 
 

KIR ROYAL 
Amuse-bouche 

 
**** 

 
Foie Gras de canard mi-cuit, 

 Gelée au Sauternes 
Chutney de Figue  

 
**** 

 
Filet de bœuf rôti au four 

 Jus parfumé aux brisures de truffes 
Pommes Maxim’s & légumes hivernaux  

 
 

**** 
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Amuse- bouche 
 

**** 
 

Verrine de tartare de St Jacques & 
guacamole parfumé à la coriandre   

 
**** 

 
Oie fermière rôtie au four aux girolles  

Champignons des sous bois, coings caramélisés, 
crêpe parmentière  

 
 

**** 
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Les Saveurs de la place JEMAA EL FNA 
Assortiment d'amuse-bouche Mektoub 

 
 

**** 
 

Le Tajine de poissons nobles & gambas  
Nectar de crustacés aux épices orientales 

Semoule fine de couscous au beurre salé 
 
 

**** 
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**** 
 

Le Thé à la Menthe 
 




